








® @ @® cCafé con helado Auténtico espresso italiano servido

O]

Ccye@ eapeciales

Capuccino kids Chocolate mezclado con leche

emulsionada con virutas de chocolate ......... 2,30

Viennese Auténtico espresso italiano servido

con nata montada

con helado de vainilla

Jrish coffee

Capuccino Espresso servido en taza grande
con leche emulsionada y cacao

Irish coffee Fusion de whiskey irlandés, café,

azucary crema de leche

®®®@

FRUTOS CONTIENE
DE CASCARA GLUTEN

C——

Shakerato

Shakerato Auténtico espresso italiano batido con hielo
CON Sirope de NAranja .............ccccouuueeeiiiiieeiiiinaeiinas 2,80

®® Iced coffee Leche, espresso italiano, hielo y sirope
deavellana ..........cc..coiveiiiiiiiii i 2,80

Capuccino

(Precios IVA incluido)
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HUEVOS LACTEOS MOLUSCOS MOSTAZA PESCADO GRANOS SOJA DIOXIDO DE AZUFRE
DE SESAMO



“UNO DEBERIA SIEMPRE EMBORRACH ARSE. 50 £510 QUE iMPORT

QB rero cox ouiz CON VINO, CON POESIA, O DE VIRTUD

coMO QUIERAS. PERO EMBORRACHATE

Seleccion de entre los 100 mejores vinos del mundo segun Wine Spectator

Valderiz. Tempranillo D.O. Ribera del Duero. Posicién n°26. 94 Puntos Parker 30

Breca Garnacha Old Vines. Garnacha D.O. Calatayud. Posicién n°29. 92 Puntos Parker 19

Vino Blanco

A Azzulo Viura y Chardonnay. D.O. Campo de Borja

A Ojo Plato verdejo. D.O. Rueda

@ Moscato de Aguja Certissimo Moscatel de Alejandria
A Vinas del Vero Mmacabeo y Chardonnay. D.O. Somontano

A Protos Verdejo Verdejo. D.O. Rueda 14

/\ Enate 234 Chardonnay Chardonnay.D.O. Somontano 14,50

@ Villa Wolf Gewirziraminer. Palatinado. Alemania. 14,50

@ vifa Esmeralda Geworztraminer y Moscatel de Alejandria. D.O. Penedés 15,50

@ viias del Vero Gewiirziraminer Gewirztraminer. D.O. Somontano 16,50
Nota:

A Vinos blancos secos, frescos, vibrantes y refrescantes perfectos para maridar, entre otras opciones, con
nuestras ensaladas y nuestros calamares.

@ Vinos blancos afrutados, aromdticos y amables con notas dulces que son la pareja perfecta, por
ejemplo, de nuestras virutas de foie.

Vino Rosado

Vinas del Vero Merlot y Tempranilio. D.O. Somontano 12,50 2.5
Lambrusco Crestissimo Lambrusco. Lambrusco dell’Emilia 12,50
Alquézar Cabernet Sauvignon y Tempranillo. D.O. Somontano 12,50

Enate Cabernet Sauvignon. D.O. Somontano 14

Cava & Champagne

CARTA DE VINOS

Codorniu Gran Cremant Brut Macabeo, Xarel.lo y Parellada. D.O. Cava 15
Juvé & Camps Reserva de la Familia Xarel.lo, Macabeo y Parellada. D.O. Cava 23
Moét Chandon Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay. Francia 4]

@ (Precios IVA incluido)



“UN GRAN VINO REQUIERE UN LOCO PARA HACERLO CRECER
UN HOMBRE SABIO PARA VELAR POR EL

UN POETA LUCIDO PARA ELABORARLO,
Y UN AMANTE QUE LO ENTIENDA.”

Sangria i ?

@ Sangria Lolea. Cabermet Sauvignon y Tempranillo (botelia) 14
Vino Tinto
Aragén
A 3404 Moristel, Garnacha y Cabernet Sauvignon. D.O. Somontano 11
A Coto de Hayas Crianza Gamnacha y Tempranillo. D.O. Campo de Borja 12,50 2.5
‘ Enate Crianza Cabernet Sauvignon y Tempranillo. D.O. Somontano 15,50
A A de Ayles Garnacha, Cabernet Sauvignon, Merlot y Tempranillo. D.O. Pago 15,50
A Microcésmico Gamacha. 1.G.P. Valdejalén 19,50
. 8.0.1. Edicidn Limitada Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah. D.O. Carifiena 20
. Breca Garnacha Old Vines Garnacha. D.O. Calatayud 20 m
. Tres Picos Garnacha. D.O. Campo de Borja 21
. Fagus Gamacha. D.O. Campo de Borja 26,50 O
Rioja Z I
‘ Azpilicueta Crianza Tempranillo, Graciano y Mazuelo. D.O. Rioja 15 3 H
‘ Ramén Bilbao Tempranillo y Graciano. D.O. Rioja 15,50 >
A Luis Canas Crianza Tempranillo y Garnacha. D.O. Rioja 18
‘ Campillo Crianza Tempranillo. D.O. Rioja 18
@ viia Alberdi Crianza Tempranilio. D.O. Rioja 19,50 m
‘ Remelluri Reserva tempranillo, Garnacha, Graciano, Viura y Malvasia. D.O. Rioja 26 Q
‘ Abadia Retuerta S.E. Tempranillo, Syrah y Cabermet Sauvignon. D.O. Castilla y Leén 28
. Vina Ardanza Reserva Garnacha y Tempranillo. D.O. Rioja 29 <
Ribera del Duero F
A Legaris Roble Tempranillo. D.O. Ribera del Duero 13
A Protos Roble Tempranillo. D.O. Ribera del Duero 16 3,5 m
‘ Finca Resalso (de Emilio Moro) Tempranillo. D.O. Ribera del Duero 16,50 <
. Emilio Moro Crianza Tempranillo. D.O. Ribera del Duero 23,50
. Tinto Pesquera Crianza Tempranillo. D.O. Ribera del Duero 24 ‘ ’
‘ Pago de los Capellanes Tempranillo. D.O. Ribera del Duero 29
‘ Calderiz Tempranillo. D.O. Ribera del Duero 30
. Pago de Carraovejas Cabernet Sauvignon, Merlot y Tempranillo. D.O. Ribera del Duero 36,50

Nota: A Vinos tintos afrutados y ligeros ideales para nuestros entrantes y para nuestros platos principales mds desenfadados.

. Vinos tintos maduros con crianza que maridan perfectamente con nuestros platos principales cldsicos y mds
potentes.

(Precios IVA incluido) (10)



Menu mediodia: de lunes a viernes mediodia

Menu de noche: de domingo a jueves noche
Excepto festivos y cenas de las visperas de festivos. Por persona.

PRIMER PLATO A ELEGIR

Ensalada de tomate rosa, o segun temporada, con ventresca, cebolla y ajo aparte

Ensalada de lechuga mézclum, maiz, olivas, pimientos rojos de Lodosa, bacalao, queso de
cabra y tomate

Berenjenas con queso de cabra y miel
Patatas fritas con queso cheddar, salsa de quesos y mozzarella fundida con trozos de bacon
Calamares a la andaluza con alioli

Huevos rotos con jamon y patatas

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Costillas de ternasco con D.O. Aragon a la brasa con patatas fritas

Tiras de buey con patatas y sala Santa Belinda con mermelada de pimientos rojos de
Lodosa

/’

MENU DE MEDIODIA Y NOCHE

1/2 Berenjena rellena de carne gratinada
Pollo frito crujiente en tiras con salsa barbacoa, salsa de miel, mostaza y patatas fritas

Hamburguesa a la brasa con queso cheddar, bacon, huevo, lechuga de Batavia, tomate,
cebolla y patatas fritas

Hamburguesa a la brasa con queso de cabra, jamon ibérico a la plancha, huevo, cebolla
caramelizada, lechuga de Batavia, tomate y patatas fritas

POSTRE A ELEGIR

Tarta de chocolates
Tarta de frutos secos

Tarta de queso artesana

CAFE, TE O INFUSION

4

PAN

BEBIDA

1 Copa de vino o 1 cafna o 1 refresco o 1 agua mediana

PRECIO: 18€ wancuuioo)



Paseo la Mina, 3 Tel. de reservas. 976 935 158
C.C. Aragonia (planta cines) Tel. de reservas. 876 646 929



