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Selección de entre los 100 mejores vinos del mundo según Wine Spectator

Valderiz. Tempranillo D.O. Ribera del Duero.  Posición nº26. 94 Puntos Parker                                                 30
Breca Garnacha Old Vines. Garnacha D.O. Calatayud.  Posición nº29. 92 Puntos Parker                     19

Azzulo Viura y Chardonnay. D.O. Campo de Borja

Ojo Plato Verdejo. D.O. Rueda

Moscato de Aguja Certissimo Moscatel de Alejandría

Viñas del Vero Macabeo y Chardonnay. D.O. Somontano

Protos Verdejo Verdejo. D.O. Rueda

Enate 234 Chardonnay Chardonnay.D.O. Somontano

Viña Esmeralda Gewürztraminer y Moscatel de Alejandría. D.O. Penedés

Viñas del Vero Gewürztraminer Gewürztraminer. D.O. Somontano

Villa Wolf Gewürztraminer. Palatinado. Alemania.

Viñas del Vero Merlot y Tempranillo. D.O. Somontano

Lambrusco Crestissimo Lambrusco. Lambrusco dell’Emilia

Alquézar Cabernet Sauvignon y Tempranillo. D.O. Somontano

Enate Cabernet Sauvignon. D.O. Somontano

Codorniu Gran Cremant Brut Macabeo, Xarel.lo y Parellada. D.O. Cava

Juvé & Camps Reserva de la Familia Xarel.lo, Macabeo y Parellada. D.O. Cava

Moët Chandon Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay. Francia
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Sangría Lolea. Cabernet Sauvignon y Tempranillo (botella)

3404 Moristel, Garnacha y Cabernet Sauvignon. D.O. Somontano

Coto de Hayas Crianza Garnacha y Tempranillo. D.O. Campo de Borja

Enate Crianza Cabernet Sauvignon y Tempranillo. D.O. Somontano

Microcósmico Garnacha. I.G.P. Valdejalón

8.0.1. Edición Limitada Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah. D.O. Cariñena

Breca Garnacha Old Vines Garnacha. D.O. Calatayud

Tres Picos Garnacha. D.O. Campo de Borja

Fagus Garnacha. D.O. Campo de Borja

A de Ayles Garnacha, Cabernet Sauvignon, Merlot y Tempranillo. D.O. Pago

28Abadía Retuerta S.E. Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauvignon. D.O. Castilla y León

Azpilicueta Crianza Tempranillo, Graciano y Mazuelo. D.O. Rioja

Ramón Bilbao Tempranillo y Graciano. D.O. Rioja

Luis Cañas Crianza Tempranillo y Garnacha. D.O. Rioja

Campillo Crianza Tempranillo. D.O. Rioja

Viña Alberdi Crianza Tempranillo. D.O. Rioja

Remelluri Reserva Tempranillo, Garnacha, Graciano, Viura y Malvasia. D.O. Rioja

Viña Ardanza Reserva Garnacha y Tempranillo. D.O. Rioja

Legaris Roble Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

Protos Roble Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

Finca Resalso (de Emilio Moro) Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

Emilio Moro Crianza Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

Tinto Pesquera Crianza Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

Pago de los Capellanes Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

Calderiz Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

Pago de Carraovejas Cabernet Sauvignon, Merlot y Tempranillo. D.O. Ribera del Duero



C A F É ,  T É  O  I N F U S I Ó N

P R I M E R  P L A T O  A  E L E G I R

S E G U N D O  P L A T O  A  E L E G I R

P O S T R E  A  E L E G I R

Tarta de chocolates

Tarta de frutos secos

Tarta de queso artesana

B E B I D A

P A N

� Copa de vino o � caña o � refresco o � agua mediana

Ensalada de tomate rosa, o según temporada, con ventresca, cebolla y ajo aparte

Ensalada de lechuga mézclum, maíz, olivas, pimientos rojos de Lodosa, bacalao, queso de 
cabra y tomate

Berenjenas con queso de cabra y miel

Patatas fritas con queso cheddar, salsa de quesos y mozzarella fundida con trozos de bacon

Calamares a la andaluza con alioli

Huevos rotos con jamón y patatas

Costillas de ternasco con D.O. Aragón a la brasa con patatas fritas

Tiras de buey con patatas y sala Santa Belinda con mermelada de pimientos rojos de 
Lodosa

�/� Berenjena rellena de carne gratinada

Pollo frito crujiente en tiras con salsa barbacoa, salsa de miel, mostaza y patatas fritas

Hamburguesa a la brasa con queso cheddar, bacon, huevo, lechuga de Batavia, tomate, 
cebolla y patatas fritas

Hamburguesa a la brasa con queso de cabra, jamón ibérico a la plancha, huevo, cebolla 
caramelizada, lechuga de Batavia, tomate y patatas fritas

Excepto festivos y cenas de las vísperas de festivos. Por persona.

Menú mediodía: de lunes a viernes mediodía
Menú de noche: de domingo a jueves noche




